Załącznik nr 1
TYGODNIOWY RAPORT Z KONTROLI WDROŻENIA GHP NR
	MAGAZYN ŻYWCA WNI:

	LP
	Punkty kontrolowane


	poniedziałek
	wtorek
	środa
	czwartek
	piątek
	sobota
	niedziela
	podpis

	
	Rozpoczęcie kontroli                                                                 Data/Godz.
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	Terenu wokół zakładu
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Bieżący stan higieniczny i utrzymania pomieszczeń magazynu żywca oraz innych pomieszczeń sąsiadujących z magazynem żywca: sufity, ściany, posadzki, drzwi, okna, barierki kojców, korytarze przepędowe, rampy wyładowcze, osłony przewodów itp.
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Oświetlenie: jakość, sprawność, odpowiednie natężenie –  w szczególności na stanowisku badania przedubojowego.
	
	
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Wentylacja: sprawność i efektywność działania.
	
	
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Kanalizacja i usuwanie ścieków- sprawność i efektywność działania.
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Umywalki: sprawność i czystość, zaopatrzenie w bieżącą ciepłą i zimną wodę, środki czystości rąk i ręczniki, pojemniki na śmieci.
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Szatnie/toalety dla pracowników- obserwacja stanu higienicznego, środki czystości rąk i ręczniki, pojemniki na śmieci.
	
	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Dobrostan - rozładunek, przemieszczanie i przetrzymywanie zwierząt.
	
	
	
	
	
	
	
	

	Nr pkt kontrolowanego i opis nieprawidłowości:


	Urzędowa etykieta zatrzymania obszaru/zakazu użytkowania sprzętu i urządzenia*



	Podpis osoby upoważnionej do reprezentowania zakładu:

	Podpis urzędowego lek. wet. przeprowadzającego kontrolę:




LEGENDA : P – ocena pozytywna  N– stwierdzona nieprawidłowość 0 -  brak pracy  X – punkt nie kontrolowany
* w przypadku zastosowania etykiety wpisać urządzenia lub określić obszary w odniesieniu do których etykieta została zastosowana
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